
Jamón Ibérico Etiqueta Negra 100% con Regaña  /a
100% Black Label Iberian Ham with Crispy Regañá

Chicharrón Ahumado y Frito de Cádiz  /a/c
Smoky Fried Pork Cracklings from Cádiz

Queso Payoyo Curado  /b/f/k/n
Aged Payoyo Cheese

Alcachofas confitadas con Jamón de Bellota
Slow-Confit Artichokes with Acorn-Fed Ham

Ensaladilla de Gambas al ajillo con Alcaparras fritas  /a/c/d/e/i
Creamy garlic prawns salad with crispy fried capers

Almejas del Mediterráneo al Tío Pepe en Rama  /c/g
Mediterranean Clams in Tío Pepe en Rama Fino Sherry

Gambones al Ajillo Garden-Style  a/c/e/j
Garlic Prawns, Garden-Style

Parrillada de Verduras con Romescu de Piñones   /b
Grilled Vegetable Platter with Pine Nut Romesco

Croquetas de Cai (Gambas al ajillo, Carrillera y Queso de Cabra Payoya)  /a/c/d/e/i/m
Cádiz-style Croquettes (Garlic Prawns, Tender Beef Cheek, Payoya Goat Cheese)

Fritura de Cai  /a/d/g/j
Cádiz-Style Fried Seafood

Patatas Bravas Inmood  /a/c/i
Signature inmood-style Patatas Bravas

ENTRANTES FRÍOS
COLD STARTERS

19€

15€

19€

16€

15,50€

ENTRANTES CALIENTES
WARM STARTERS

18€

18€

16€

14€

16€

12€

Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia.
Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.

 Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance.
In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.

Precios con IVA incluído / All prices are All prices are including VAT



Ensalada de Tomate de Conil y Ventresca de Atún de Almadraba  /c/j
Conil Tomato and Almadraba Bluefin Tuna Belly Salad

Ensalada Templada de Queso  de cabra Payoya  /b/e/h
Warm salad with Payoyo Goat Cheese 

Ensalada de Pollo a la Parrilla  a/b/c/h
Grilled Chicken Salad

Ensalada Burrata con Pesto verde  b/c/e
Burrata Salad with Fresh green Pesto

ENSALADAS
SALADS

17€

14,50€

14,50€

PIZZAS
PIZZAS

Pizza Margherita  /a/e   
Margherita pizza

Pizza Prosciutto e funghi  /a/e
Prosciutto and mushroom pizza

Pizza del Mediterráneo  /a/e
Mediterranean pizza

14,50€

15€

HAMBURGUESAS & SANDWICHES
GOURMET BURGERS

Hamburguesa Retinta Premium con Pan Brioche  /a/b/c/e/f/h/i
(Queso chedar, mayo chimicurri, rúcula, pepinillo)
Premium Retinta beef burger with brioche bun
 (cheddar cheese, chimichurri mayo, arugula, pickles)

18€

15,50€

10,50€

Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia.
Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.

 Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance.
In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.

Precios con IVA incluído / All prices are All prices are including VAT



PESCADOS
FISHES

Lubina Salvaje (opción espalda o a la sal)  /j
Wild Sea Bass Baked (butterflied/grilled or salt-baked option)

Bacalao Confitado en AOVE  /j
Cod Confit in Extra Virgin Olive Oil

Pescado del día, lo que la mar nos brinda a la inspiración del Chef  /j
Catch of the day –Prepared with the Chef´s signature touch

17,50€

S/M

37€

PASTA & RICE DISHES

PASTA Y ARROCES

Platos elaborados por encargo, mínimo 2 personas - Made to order, minimum 2 people) 

Rissoto de Mar y Montaña  /a/c/d/e/j/m
Surf & Turf Rissoto

Nuestro Arroz del Mar  /c/d/g/m
Seafod Rice 

Del Corral - Arroz con pollo de Corral  /m
Farmhouse-Style Rice with Free-Range Chicken 

12,50€

15€

15€

Burger de Pollo Crujiente Marinado y chips de boniatos  /a/b/c/e/f/h/i/k
(queso havarti, mayo sweet chilli, tomate) 
Crispy marinated chicken burger with sweet potato chips
 (havarti cheese, sweet chilli mayo, tomato)

Club Sandwich inmood (bacon, huevo, rúcula, queso Edam, jamón de york, 
salsa club)  /a/c/e/h/i
Inmood club sandwich (Bacon, egg, rocket, Edam cheese, cooked ham, club sauce)

18€

15€

Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia.
Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.

 Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance.
In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.

Precios con IVA incluído / All prices are All prices are including VAT



CARNE RETINTA
RETINTA BEEF SELECTION

Solomillo Retinto con puré de Patatas trufado y Verdes salteados  /c/e
Retinta Beef Tenderloin

Entrecot de Retinta Madurada con Patatas Baby al romero y salsa chimichurri
Aged Retinta Ribeye

Tartar de Vaca Retinta Curada  /c/h/i/k
Cured Retinta Beef Tartare

29€

23€

27€

DEL ATÚN
TUNA

24€

22,50€

23€

13€

Lomo de Atún Rojo de Almadraba a la plancha con puré de Apionabo y   
Verdes salteados  /e/j
Grilled Almadraba Bluefin Tuna loin with Celeriac purée and sautéed Greens

Tartar de Atún Rojo de Almadraba  /a/b/c/f/h/k
Almadraba Bluefin Tuna Tartare

Tataki de Atún Rojo  /b/c/f/k
Bluefin Tuna Tataki

Brioche de Atún Rojo de Almadraba  /a/b/c/e/f/h/i/k
Almadraba Bluefin Tuna Brioche

CARNE IBÉRICA
IBERIAN MEAT SELECTION

Pluma ibérica con compota de Manzana y Chalotas confitadas  /c
Iberian Pork Pluma with apple compote and confit shallots

Presa Ibérica con gratén de Patatas y Panaché de verdura asada  /a/c/e/i
Iberian Pork Presa with potato gratin and roasted vegetable medley

Carrillada de Ibérica Estofada al Vino Tinto con puré de Boniato y Coles de
Bruselas salteadas  /c/e
Braised Iberian Pork Cheek in red wine with sweet potato purée and sautéed
Brussels sprouts

19€

25€

22€

Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia.
Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.

 Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance.
In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.

Precios con IVA incluído / All prices are All prices are including VAT



h / Mostaza /Mustard

i / Huevos /Eggs

j / Pescado /Fish

k / Soja /Soy

l / Cacahuetes /Peanuts

m / Apio /Celery

n / Altramuces /Lupins

E-X

a / Gluten

b / Frutos con Cáscara /Nuts

c / Dióxido de Azufre y Sulfitos 

/Sulfur Dioxide and Sulfites 

d/ Crustáceos /Crustaceans

e / Lácteos /Dairy

f / Sésamo /Sesame

g / Moluscos /Molluscs

Cerdo
/Pork

Vegano
/ Vegan

Halal
 /Halal

Picante 
/Spicy

Vegetariano
 / Vegetarian

Tarta de Queso Cremosa  /a/e/i
Creamy Baked Cheesecake 

Torrija de Pan Brioche con Miel de la Sierra  /a/e/i
Brioche French Toast with Sierra Honey 

Nuestro Lemon Pie con Merengue flambeado  /a/b/e/i
Our Signature Lemon Pie with Flambéed Meringue

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla  /a/e/i
Chocolate coulant with Vanilla Ice Cream

Fruta de temporada
Seasonal Fruit

Helado surtido  /e
Assorted Ice Cream

ALÉRGENOS / ALLERGENS

Servicio de pan 1,50€ por comensal
Bread service – €1.50 per guest

POSTRES
DESSERTS

6,50€

Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia.
Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.

 Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance.
In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.

Precios con IVA incluído / All prices are All prices are including VAT

6,50€

6,50€

6,50€

5,50€

4,80€


	ENTRANTES FRÍOS
	COLD STARTERS
	Jamón Ibérico Etiqueta Negra 100% con Regaña  /a 100% Black Label Iberian Ham with Crispy Regañá
	Chicharrón Ahumado y Frito de Cádiz  /a/c Smoky Fried Pork Cracklings from Cádiz
	Queso Payoyo Curado  /b/f/k/n Aged Payoyo Cheese
	Alcachofas confitadas con Jamón de Bellota Slow-Confit Artichokes with Acorn-Fed Ham
	Ensaladilla de Gambas al ajillo con Alcaparras fritas  /a/c/d/e/i Creamy garlic prawns salad with crispy fried capers


	ENTRANTES CALIENTES
	WARM STARTERS
	19€
	15€
	19€
	16€
	15,50€
	Almejas del Mediterráneo al Tío Pepe en Rama  /c/g Mediterranean Clams in Tío Pepe en Rama Fino Sherry
	Gambones al Ajillo Garden-Style  a/c/e/j Garlic Prawns, Garden-Style
	Parrillada de Verduras con Romescu de Piñones   /b Grilled Vegetable Platter with Pine Nut Romesco
	Croquetas de Cai (Gambas al ajillo, Carrillera y Queso de Cabra Payoya)  /a/c/d/e/i/m Cádiz-style Croquettes (Garlic Prawns, Tender Beef Cheek, Payoya Goat Cheese)
	Fritura de Cai  /a/d/g/j Cádiz-Style Fried Seafood
	Patatas Bravas Inmood  /a/c/i Signature inmood-style Patatas Bravas
	18€
	18€
	16€
	14€
	16€
	12€
	Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia. Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.  Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance. In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.



	ENSALADAS
	SALADS
	Ensalada de Tomate de Conil y Ventresca de Atún de Almadraba  /c/j Conil Tomato and Almadraba Bluefin Tuna Belly Salad
	Ensalada Templada de Queso  de cabra Payoya  /b/e/h Warm salad with Payoyo Goat Cheese
	Ensalada de Pollo a la Parrilla  a/b/c/h Grilled Chicken Salad
	Ensalada Burrata con Pesto verde  b/c/e Burrata Salad with Fresh green Pesto


	PIZZAS
	PIZZAS
	Pizza Margherita  /a/e    Margherita pizza
	Pizza Prosciutto e funghi  /a/e Prosciutto and mushroom pizza
	Pizza del Mediterráneo  /a/e Mediterranean pizza
	17€
	14,50€
	14,50€
	15,50€
	10,50€
	14,50€
	15€


	HAMBURGUESAS & SANDWICHES
	GOURMET BURGERS
	Hamburguesa Retinta Premium con Pan Brioche  /a/b/c/e/f/h/i (Queso chedar, mayo chimicurri, rúcula, pepinillo) Premium Retinta beef burger with brioche bun  (cheddar cheese, chimichurri mayo, arugula, pickles)
	18€
	Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia. Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.  Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance. In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.
	Burger de Pollo Crujiente Marinado y chips de boniatos  /a/b/c/e/f/h/i/k (queso havarti, mayo sweet chilli, tomate)  Crispy marinated chicken burger with sweet potato chips  (havarti cheese, sweet chilli mayo, tomato)
	Club Sandwich inmood (bacon, huevo, rúcula, queso Edam, jamón de york,  salsa club)  /a/c/e/h/i Inmood club sandwich (Bacon, egg, rocket, Edam cheese, cooked ham, club sauce)
	15€
	18€



	PASTA Y ARROCES
	PASTA & RICE DISHES
	Platos elaborados por encargo, mínimo 2 personas - Made to order, minimum 2 people)
	Rissoto de Mar y Montaña  /a/c/d/e/j/m Surf & Turf Rissoto
	Nuestro Arroz del Mar  /c/d/g/m Seafod Rice
	Del Corral - Arroz con pollo de Corral  /m Farmhouse-Style Rice with Free-Range Chicken
	12,50€
	15€
	15€


	PESCADOS
	FISHES
	Lubina Salvaje (opción espalda o a la sal)  /j Wild Sea Bass Baked (butterflied/grilled or salt-baked option)
	Bacalao Confitado en AOVE  /j Cod Confit in Extra Virgin Olive Oil
	Pescado del día, lo que la mar nos brinda a la inspiración del Chef  /j Catch of the day –Prepared with the Chef´s signature touch
	37€
	17,50€
	S/M
	Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia. Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.  Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance. In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.



	DEL ATÚN
	TUNA
	Lomo de Atún Rojo de Almadraba a la plancha con puré de Apionabo y   Verdes salteados  /e/j Grilled Almadraba Bluefin Tuna loin with Celeriac purée and sautéed Greens
	Tartar de Atún Rojo de Almadraba  /a/b/c/f/h/k Almadraba Bluefin Tuna Tartare
	Tataki de Atún Rojo  /b/c/f/k Bluefin Tuna Tataki
	Brioche de Atún Rojo de Almadraba  /a/b/c/e/f/h/i/k Almadraba Bluefin Tuna Brioche
	24€
	22,50€
	23€
	13€


	CARNE IBÉRICA
	IBERIAN MEAT SELECTION
	Pluma ibérica con compota de Manzana y Chalotas confitadas  /c Iberian Pork Pluma with apple compote and confit shallots
	Presa Ibérica con gratén de Patatas y Panaché de verdura asada  /a/c/e/i Iberian Pork Presa with potato gratin and roasted vegetable medley
	Carrillada de Ibérica Estofada al Vino Tinto con puré de Boniato y Coles de Bruselas salteadas  /c/e Braised Iberian Pork Cheek in red wine with sweet potato purée and sautéed Brussels sprouts
	19€
	25€
	22€


	CARNE RETINTA
	RETINTA BEEF SELECTION
	Solomillo Retinto con puré de Patatas trufado y Verdes salteados  /c/e Retinta Beef Tenderloin
	Entrecot de Retinta Madurada con Patatas Baby al romero y salsa chimichurri Aged Retinta Ribeye
	Tartar de Vaca Retinta Curada  /c/h/i/k Cured Retinta Beef Tartare
	29€
	23€
	27€
	Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia. Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.  Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance. In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.



	POSTRES
	DESSERTS
	Tarta de Queso Cremosa  /a/e/i Creamy Baked Cheesecake
	Torrija de Pan Brioche con Miel de la Sierra  /a/e/i Brioche French Toast with Sierra Honey
	Nuestro Lemon Pie con Merengue flambeado  /a/b/e/i Our Signature Lemon Pie with Flambéed Meringue
	Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla  /a/e/i Chocolate coulant with Vanilla Ice Cream
	Fruta de temporada Seasonal Fruit
	Helado surtido  /e Assorted Ice Cream
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	5,50€
	4,80€
	E-X


	ALÉRGENOS / ALLERGENS
	h / Mostaza /Mustard i / Huevos /Eggs j / Pescado /Fish k / Soja /Soy l / Cacahuetes /Peanuts m / Apio /Celery n / Altramuces /Lupins
	a / Gluten b / Frutos con Cáscara /Nuts c / Dióxido de Azufre y Sulfitos  /Sulfur Dioxide and Sulfites  d/ Crustáceos /Crustaceans e / Lácteos /Dairy f / Sésamo /Sesame g / Moluscos /Molluscs
	Cerdo /Pork
	Vegano / Vegan
	Halal  /Halal
	Vegetariano  / Vegetarian
	Picante  /Spicy
	Servicio de pan 1,50€ por comensal Bread service – €1.50 per guest
	Algunos platos pueden contener alérgenos. Consulte a nuestro equipo si tiene alguna alergia o intolerancia. Siguiendo el RD 1420/2006, todo nuestro pescado de consumo en crudo o semicocinado ha sido congelado previamente.  Some dishes may contain allergens. Please ask our staff if you have any allergy or intolerance. In accordance with Royal Decree 1420/2006, all fish intended for raw or undercooked consumption has been previously frozen.




